
| |11| Ogledalo ||      Maj   2005    |

"Putni~e kad do|e{ u @upu,
bilo da u nju do|e{ sa severa ili
juga, ili iz nekog drugog pravca,
znaj da si dobrodo{ao gost u
ovom blagoslovenom kraju. Ovde
gde je vinova loza ~vrsto ispreple-
tala svoj `ivot sa `ivotom ~oveka,
gde se zajedno raduju i tuguju
stole}ima i gde su pustili duboke
korene srpskog vinogradarstva i
srpskog doma}instva" 

Tako `upski kraj opisuje
jedan pisac. A pisac ovih redova
opisuje i preporu~uje jednu drugu
@upu, poznatu `iteljima ^ikaga, a
koja }e vas tako|e uveriti u vero-
dostojnost ovih re~i. @upu na
Ogden ulici u Lajonsu, koja ima
restoran, pekaru, poslasti~aru i
prodavnicu na{ih proizvoda, alko-
holnih i bezalkoholnih pi}a. Sve
pod istim krovom i sve na jednom
mestu.

Ime @upa, vlasnici Marina i
Dule Go{i} poneli su sa sobom u
srcu, iz svog zavi~aja,
Aleksandrovca @upskog. Dule je

ro|en u Aleksandrovcu, a supruga
Marina, po ro|enju pari`anka, a
poreklu Aleksandrov~anka, do{la
je kod svoje bake u
Aleksandrovac kada je krenula u
srednju {kolu, pa je tu i srela
svog sada{njeg supruga. Pored
imena uneli su u svoju @upu ovi
mladi ljudi, ukus i miris
autenti~ne hrane rodnog kraja.
Ovde se ni{ta ne servira gostu {to
nije doma}e i originalno, zato su

Dule i Marina doveli profesion-
alnog kuvara i pekara iz otad`bine
sa dugogodi{njim iskustvom u
svom poslu. Ni{ta ovde nije
prepu{teno slu~aju ili pak
improvizaciji i sve je pripremljeno
na doma}i na~in. Po~ev od hleba,
koji se mesi tu u pekari, preko
predjela, salata, kuvanih ~orbi i
jela kao i odli~nog ro{tilja, sve do
slatki{a i kola~a koji najvi{e
podse}aju na one iz kraja a
mo`ete ih na}i samo u @upi. 

Do{li smo u @upu u podne, za
vreme ru~ka, jer se ovde servira-
ju i ru~ak i ve~era. Pro{li smo
kroz pekaru u kojoj ne mo`ete
odoleti mirisu hleba, bureka i
peciva, a jo{ manje izazovnom
izgledu kola~a i torti. Tu je i `ito
pripremljeno na na~in kako se to
sprema kod nas, tulumbe, krem-
pite, baklave, sitni i vo}ni kola~i,
torte i jo{ mnogo raznih poslasti-
ca. Sve deluje besprekorno ~isto,
a ljubazna prodava~ica je u beloj
kecelji kako i dolikuje. Ose}a se

miris ro{tilja iz kuhinje koji  se
ovde sprema na poseban na~in, po

receptima kuvara Jovana, sa koji-
ma je on osvajao mnoge nagrade,
ne samo u na{oj zemlji ve} i po
Evropi.

U restoranu na ru~ku su
majke sa decom, bra~ni parovi,
nekoliko stolova poslovnih ljudi,
pa ~ak i samci koji se svakod-
nevno hrane u @upi, jer ka`u da
vole da pojedu "doma}e i sku-
vano", a to je ovde bolje nego na
bilo kom drugom mestu. Sve ovo
odaje neku opu{tenu atmosferu
koja nas najvi{e podse}a na pravu
doma}insku ku}u iz @upskog
kraja. Ovde se svakodnevno men-
jaju kuvana jela na jelovniku, a
pored odli~nih, stalnih tele}ih i
pile}ih ~orbi i specijaliteta sa
ro{tilja, specijaliteti ove ku}e su:
tele}i medaljoni, rolovana teletina
i tartar biftek.

Ne dolaze familijarni ljudi
samo na ru~ak i ve~eru u @upu,
oni  tu organizuju i svoje
proslave, kr{tenja, veridbe,

ven~anja, ro|endane… Jer ovde
mo`ete svoje goste ugostiti kao

kod svoje ku}e, a hrana }e biti
pripremljena po va{em izboru i
vrlo pristupa~noj ceni.

^uvene su i vesele muzi~ke
ve~eri, ~etvrtkom u @upi, koje
predvodi Sa{a Aleks. Mnogi
dolaze ~etvrtkom da ~uju ovog
izvnrednog peva~a, a pored  njega
uvek se pojave i okupe i druge
zvezde koje su u tom momentu u
gradu. Tako su u @upi gostovali
Miroslav Ili}, Ana Bekuta, Lepa
Luki}, Zvonko Bogran, Lepe
Lana, Aca Lukas, Miki
Jevremovi}, Predrag Gojkovi}
Cune, Neda Ukraden, Marina
@ivkovi}, Stela i mnogi drugi.

Ljubazni gazda Dule }e
svakog gosta srda~no do~ekati i
maksimalno ispo{tovati, a i kada
vas sretne u drugom lokalu
"pozva}e turu", tu svoju poznatu
doma}insku srda~nosnost `upskog
kraja zadr`ali su i on i supruga
Marina.

Sa restoranom povezana je i
prodavnica, "Liker Stor" gde }ete
na}i iznena|uju}e {irok asortiman
na{ih prehrambenih proizvoda i
artikala, kao {to su: kore za
gibanicu, razni sirevi, suhomesnati
proizvodi,  konzervirani d`emovi,
kompoti, salate, paprika i ajvar,
bombonjere, ~okolade, kafa i jo{
mnogo toga iz Srbije. A zar bi
@upa bila @upa kad vam ne bi
nudila bogat izbor na{ih vina, rak-
ija i drugih alkoholnih pi}a, pa i
doma}ih sokova. Tu su `upska
vr{a~ka, rubinova i oplena~ka
vina. Tu }ete na}i i poznati
Vranac, kao i vina Car Lazar,
Carica Milica, @upski i Banatski
rizling, a pored toga i na{e
najbolje prirodne sokove, Next i
Fructal. Radnja vam tako|e nudi
bogat izbor doma}ih rakija:
Manastirku, prepe~enicu,

crnogorsku Lozu, @utu osu, make-
donsku Mastiku, komovicu, rubi-
nov Vinjak i jo{ mnogo toga od
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Vlasnica @upe - Marina Go{i}

Vlasnk restorana Dule Go{i} sa osobljem

Milo{ Dunji} - menad`er restorana sa gostima

Dule je zavr{io studije DIF-a u Ni{u, ali kratko radi kao profesora fizi~kog vaspi-
taja. Nekako u to vreme, krenula je ekspanzija otvaranja kafi}a kod nas pa se Dule
vra}a u rodni Aleksandrovac, postaje predsednik Rukometnog kluba "@upa", i ujed-
no otvara prvi kafi} u svom mestu. Kafi} "Faraon" postaje atrakcija za me{tane i
odli~no posluje, pa mladi vlasnik ubrzo otvara i prvi i jedini Kasino u svom mestu.
A onda 1993. godine, Dule odlazi na rati{te u Bosnu. Nakon njegovog povratka sa
rati{ta, mladi bra~ni par sa svojom malom }erkicom dolazi u ^ikago, gde ve} `ivi
Marinin otac. Prvih par godina Dule je radio kao voza~, a onda kupuju zgradu sa
postoje}om prodavnicom pi}a "Liquer Store"i otvaraju svoju @upu.

DOBRODO[LI U @UPU

Najve}i uspeh su zadovoljni gosti, a mi ih imamo
svakim danom sve vi{e i vi{e - ka`e kuvar Jovan, koji
je trideset godina radio u najpoznatijim lokalima u
na{oj zemlji.
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